Foop & MO®
pie Frische-Erlebniswelt

Speisenplan Schulen

DONNERSTAG  MITTWOCH DIENSTAG MONTAG

FREITAG

Menii 1
Bunte Nudeln (Rigatoni) Rotes Linsengemiise
mit Klrbisrahmsol3e mit Kartoffeln
und einem Mais-/Bohnensalat (a1,c,9)
(Essig-Ol)
(a1, ¢, g)
Birnen Birnen
Bratwurstschnecke (Pute) Chili sin Carne
in BratensolRe dazu (Bio-)Kartoffeln (Gemusegeschnetzeltes)
und Rote-Beete-Salat (5) mit Reis (Vollkorn)
(al,¢. g) (al,c.g)
Apfel Apfel

Nudelauflauf

Paniertes Seelachsfilet m mit Méhren und Erbsen

mit Bio-Reis und ~Ln in RahmsoRe )

PetersiliensolRe, Gurkensalat (Essig-Ol) dazu Gurkensalat (Essig-Ol)

(a1,c,g,d) (a1,c,9)

Bananen Bananen

Kase-Nudeln (Vollkorn) Hausgemachte Knodel

mit Karottensalat (Essig-Ol) » mit Pilzrahmsole .

(a1,c, Q) und Karottensalat (Essig-Ol)
(a1, ¢c,9)

Pfirsichquark (g)

Pfirsichquark (g)

Kartoffelgratin

mit Brokkoli-Sole

dazu ein Farmersalat (Karotte WeilRkraut)
mit einem Joghurtdressing (a1, c, g)

Mandarinen (Bio)

Blumenkohl-Kase-Bratling

mit Kartoffeln und Krautersofl3e

dazu ein Farmersalat (Karotte Weil3kraut)
mit einem Joghurtdressing (a1, c, g)

Mandarinen (Bio)

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe / Allergene siehe Anhang
»Bioprodukte® nur fiir vertraglich ausgeschriebene Kindergarten | DE-OK0-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung
in Kitas“ und dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen® und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fur Emahrung e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert.



