Foop & MO®
Die Frische-Erlebniswelt

Speisenplan Kindergarten und Schule 19.10.2026 — 23.10.2026 KW 43
Menii 1

¢ Gemisefrikadelle Kartoffeltaschen gefiillt mit
<C | mit Bio-Kartoffeln Krauterfrischkase auf gebratenem Gemiise
E und milder Paprika-Tomaten-SoRe und mit einem Joghurtdip
O (al,c,9) (a1,c,9)
=

Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison
¢p Bio-Pasta Bolognese mit Parmesan Pfannenkuchen mit Rahmgemiuse
<C und einem Gurkensalat (Essig-Ol) (a1,c, Q)
= -
o (Rind) (a1, c,g)
&
o Cremiger Cremiger

Milchreis (g) (hausgemacht) Milchreis (g) (hausgemacht)
X Mildes ‘.‘ Semmelknodel
8 Chilli sin Carne dazu Reis : mit cremiger PilzsoRe
= und ein Rote-Bete-Salat (5) und ein Rote-Bete-Salat (5)
= (al.cog) (a1, ¢, g)
= Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison
2 Knusper-Seelachsfilet “"l Ravioli
& mit goldbrauner Panade mit Gemiisefiillung
ﬁ dazu Kartoffelsalat und TomatensoBe (a1, c, g)
= (al,cg,dj)
S
O Fruchtiger Birnenjoghurt (g) (hausgemacht) Fruchtiger Birnenjoghurt (g) (hausgemacht)

Gemiise-Eintopf “,‘l Fusilli mit Ratatouille-SoRe

2 mit Spatzle (Suppeneinlage, bitte vor de (a1,c,9)
= | Servieren zur Suppe geben)
e (al.cg)
L.
Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe / Allergene siehe Anhang
»Bioprodukte® nur fiir vertraglich ausgeschriebene Kindergarten | DE-OK0-006

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo Iﬂ entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung
in Kitas* und dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fur Emahrung e. V. (DGE) als eine Menlinie zertifiziert.



